


Scalapetra

IGT Colli del Limbara

La famiglia Mancini ha voluto dare a questo
magnifico vino il nome di una delle prime
vigne del podere per sottolinearne I'origine.
Il dosaggio sapiente prende dalle uve i tratti
caratteristici, fondendoli in un accordo ar-
monico ¢ senza cguali.

Classificazione: 1GT Colli del Limbara.
Vinificazione: in rosso.

Caratteristiche organoleitiche: colore 10sso
intenso tendente al granato e lampi violacei.
All’olfatto denota un profumo intenso, vi-
noso con sentori di frutti di bosco ¢ di note
vanigliate. Gusto morbido, raffinato, secco,
sapido, giustamente tannico.

Grado alcolico: 13,5% vol.
Acidira: 4,8 g/1.
Zuccheri:2g/1.

Abbinamenti gastronomici: ideale per ac-
compagnare salumi, carni alla griglia, gli ar-
rosti di carne rossa e i formaggi stagionati.

1emperawra di servizio: 18 ° C.

10 highlight its origins, the Mancini famdly
decided to give this extraordinary wine the
name of one of the first vines of the farm. The
skilfil dosage takes unique grape traits, com-
bining them in a harmonious and incompa-
rable agreement.

Classification: IGT Colli del Limbara.
Vinification: on skins.

Organoleptic properties: intense red colour
that tends towards garnet with purple fla-
shes. It is characterised by an intense and vi-
nous scent with hints of fruits of the forest
and vanilla notes. Smooth, refined, dry, sa-
voury, rightly tannic taste.

Alcohol by volume: 13.5%.
Acidiry: 4.8 /1.
Sugar: 2 g/l

lood pairing: excellent with cured meats,
grilled meat, red roast meats and mature
cheeses.

Serving temperature: 18 °C.
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